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Hochdorf - Seetal 

 

 

  

Kurzinfo 

• Weinbau seit 2011 

• Anbaufläche ca. 1.7 ha 

• Eigenanbau mit Eigenkelterung 

• Professionell & nachhaltig 

Regenerative Ideen 

• Alte und neue Sorten 

• Region Seetal, AOC Luzern 

• ø 12'000 Flaschen im Jahr 

• Trockene Weine 

Der lange Weg zum eigenen Weingut 

Das Winzerhandwerk erlernte ich auf diversen 

Betrieben im In- und Ausland. Diese Erfahrungen waren 

eine ideale Basis für den Aufbau eines eigenen 

Weinguts. Viel Zeit, Leidenschaft und Kapital war nötig, 

um die Rebanlagen aufzubauen. Im Herbst 2023 war es 

endlich so weit, der Weinkeller für die Vinifikation 

konnte in Betrieb genommen werden. 

 

 

Auf der Suche nach dem Optimum 

Mein Flair für Natur und Technik sorgen für viele neue 

Innovationen im Betrieb, so arbeite ich bereits heute am 

Weinbau von morgen. Mein Wissen erweitere ich stetig 

durch eigene Projekte sowie Weiterbildungskurse. 

Dank der im Rebberg eingesetzten Technik kann fast 

vollständig auf Herbizide verzichtet werden und mit dem 

Anbau der neuen, robusten Reben ist man somit schon 

recht nahe an der biologischen Landwirtschaft. 

 

 

Passende Motos: 

• Geht nicht, gib es nicht 

• Weniger ist mehr 

• Das Maximum ist nicht das Optimum 
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Riesling-Silvaner Cuvée Seetal Johanniter Rosé Pinot/Gamaret  Mühlihalde 

Regenerativer Weinbau 

Mit der Geburt meiner Kinder rückte die Idee der enkeltauglichen Landwirtschaft immer 

mehr in den Fokus. Besonders fasziniert mich die Ideen der Regenerativen 

Landwirtschaft. Daher arbeite ich nach Möglichkeit mit biologischen Nährstoffen oder 

nutze Mittel für einen Rückstandsfreien Pflanzenschutz. Mit Kompost wird die 

Bodenaktivität verbessert und sogar CO2 im Boden gespeichert. Messungen des 

Pflanzensafts helfen, die Photosynthese Leistung zu erhöhen damit die Reben ihr 

genetisches Potential erreichen und gegen Umwelteinflüsse robuster werden. 

Gesunde Pflanzen = vitaler Boden = exzellenter Wein 

Eigenanbau mit Eigenvinifikation 

So wird sein Riesling-Silvaner als Apérowein geschätzt, während der mehrfach 

ausgezeichnete Johanniter perfekt zu einem guten Essen passt. Die verschiedenen 

Rotweine strahlen in den für das Seetal typischen dunklen Farbnuancen und sind bei fast 

jeder Gelegenheit der passende Begleiter. 


